Carte de déjeuner

Les formules Ramen

: 2 @@ Tintin-Ramen + 6yoza 17.00¢
Avec Bol de riz sauté ou Gyoza L (4 )
Bty PA=2— Tz 3 F v —fF Ramen au porc haché pimenté et bouillon sésame + Gyoza 4p
Lunch menu with Gyoza or Stir fried rice *Gyoza Spicy minced pork Ramen with sesame soup + Gyoza 4p
Raviolis grillés
[® Yasai-Shio Ramen égumes) + Gyoza 15.50¢ & ?Tagggg;ﬁaryeg *+Bol deriz saute 17.00¢
Bl 5 — A+ T (A1) —— o e oot ot houilon sésame « Bal de riz sautd
Ramen aux |égumes sauté houillon sel + Gyoza 4p af“e" a}u PoG hache pimen 'e et Dourion sesame. .0 e.nz saute
st e Spicy minced pork Ramen with sesame soup + Stir fried rice
(¥ Yasai-Shio Ramen (iégumes) + Bol de rizsauté  15.50¢ 85 JY::a@‘}!SOb“a ?’,G,Y°Z"‘ 16.00¢
WSS A +EF v NG
Yasai-Shio Ramen Ramen aux |égumes sauté bouillon sel + Bol de riz sauté 23;1;273 dS:Ut37S a;i?; e ;: f:;;ts d? m;i+gﬁygzz4p
Vegetable Ramen + Stir fried rice SRR e e e
(B Chashu-Ramen (porc) + Gyoza 16.00¢ - ([ Yakisoba +Bol de riz sauté 16.00¢
F o — 2 — i+ BT (@E) B & 2 F v —
Ramen aux porc rétis bouillon sauce soja + Gyoza 4p Nouilles sautées au porc et fruits de mer + Bol de riz sauté
Roasted pork Ramen+ Gyoza 4p Stir fried noodles with pork and seafood + Stir fried rice bow!
B Chashu-Ramen (porc) + Bol de riz sauté 16.00¢ (B Bo-Bun (beeuf) 15.50¢
’ Fro—Ya—fit+fEFv—rv NPFAEE -7 A
Chashu-Ramen Ramen aux porc rétis bouillon sauce soja + Bol du riz sauté Vermicelles de riz, émincé de beeuf aux oignons et nems de poulet avec menthe
Roasted pork Ramen + Stir fried rice Rice noodles, beef with onions, chiken nems and mint
Les formules déjeuner
Avec soupe, salade et riz S20 ’;ﬁlggg#gj:auce Sy
BDty PA=a2— B -2—F 45 &f M oHL—
Lunch menu with rice, soup and salad KATSU CURRY Breaded pork with curry sauce 16.00€
S8 Bavette de beeuf sauté Tofu sauté au porc haché épicé,
au poivre noir épinards, ceuf
‘ S 135 A A D R T
?;E;%E{ﬁi l; ;;;ﬁ ? D Tofu with spinach eggs and spicy minced pork _l 6 00 e
18.00€ , L
Tofu sauté au porc haché épicé,
épinards, oeuf.
. . . &M Cabillaud frit _
EiEJ Riz au curry ala japonaise sauce gingembre et poireau
avec heeuf BOL 57 XY —=
Hv—54 2 (ER) Deep fried cod fish with ginger sauce 1 8 00 e
Japanese curry rice with beef .
18.00€
Riz au curry ala japonaise
avec heeuf
_ . 6113 Cabillaud frit
POU|§t frit parfumeé _ sauce aigre-douce
au gingembre et coriandre D H Y —=
Va1 EEE D EB T ER Y — = Deep fried cod fish with sweet-sour sauce
Fried chicken with ginger and coriander 18008
17.00€
Cabillaud frit sauce aigre-douce
Poulet frit parfumé
au gingembre et coriandre
&2 Crevettes sautées
TONKATSU ) sauce chili
Filet migon de porc panée AUDF) Y =2k
LADD Stir fried prawns with chilli sauce
TONKATSU Breaded Pork Tenderloin 18008
17.50€
Crevettes sautées sauce chili
Filet mignon de porc panée
B 0 i sso n s Vin au verre - blanc, rouge ou rosé (10cl) 8.00¢ Evian (50ch) 4.00¢
?Sﬁk&% 75294 (H-Fx-a¥) Wine white, red, rosé] v 7> Evian
Drinks SAKE bouteille - MASUISUMI junmai ginjo (18cl) ~ 23.00¢ San Pellegrino (50cl) 4.00¢
HAHE R bV R 3V A FkISEE SAKE bottle P>z 2 San Pellegrino
ALCOOLS 7wt Aot SHOCHU au verre - KUROKIRISHIMA Thé oolong froid (33ci) 4.00¢
.. patate douce (5cl) 8.00¢ y—m 2 () Oolong tea (cold]
Ume - Liqueur de prune (7ci) 8.00¢ 25 et BB () Glass of SHOCHY .
HE Japanese prune liguor Thé vert 3.00¢
Y Li d 9.00 HAZ Japanese green tea
Uzu - Liqueur de yuzu (7cl) UUg L L
WS Japanese yuzu liguor SANS ALCOOLS v vrrvez Softdrinks Café, décaféiné 3.00¢
T 27 vy Y a—t— (offee, decaffeinated
Coupe de Champagne (12cl) 12.00¢ Jus de mangue (25cl) 4.00¢ o
>y o8> Glass of champagne <> a—Ta—2A Mangojuice Cafe noisette 350€
. ANIAY =27 vy a—t— (offee with milk
Biere KIRIN (33cn) 9.00¢ Coca Cola / Coca Cola Zero (33ch 4.00¢

apa—7-aka—>+tw (oke/CokeZero

X ) >¥—n Kirin Beer

Nos prix sont affichés en euros TTC. Origine de la viande : France et Irlande (selon I'arrivage)



DINER

MENU EBIS MENU GINDARA MENU HIRAME MENU IBERIKO

ENTREE + 2 PLATS

A=z2— ZLU°T
Menu Ebis

68¢€

ENTREE + PLATS

A=2— 4T 5

Menu Gindara

59¢

/HOTATE

A=z2— ECF LRI T
Menu Hirame/Hotate

49€

BUTA

AZz— A2}
Menu Ibériko buta

49€

Crépes de foie gras poélé
facon pékinoise,
Chawan-Mushi (flan salé, crevette)

TADTFDIV—T 5 iR AL
Pekinese style pan fried foie gras pancakes
and Chawan-Mushi (japanese shrimp salty pudding)

Tataki de Thon rouge et poulpe en Sashimi,
Chawan-Mushi (flan salé, crevette)

WHDIIXLI20H| 4 | 545 £\
Tuna TATAKI with octopus SASHIMI
and Chawan-Mushi (japanese shrimp salty pudding)

Tataki de Thon rouge et poulpe en Sashimi,
Chawan-Mushi (flan salé, crevette)

WHDIIZEI2DR| 4 | ik L
Tuna TATAKI with octopus SASHIMI
and Chawan-Mushi (japanese shrimp salty pudding)

Crepes de foie gras poélé facon pékinoise
TAT7TIDIV=T 2%
Pekinese style pan fried foie gras pancakes

Demi Homard sauté sel et poivre,
sauce échalote/coriandre/citron vert

S el Z ANV X
Half lobster, stir fried with salt and pepper spices

Black Cod (Gindara no Saikyo Miso yaki),
morue charbonniere grillé sauce miso,
Iégumes rotis et riz sauté

SRI5D B FTIY LURH R [Fr— Y
Black Cod (Gindara no Saikyo Miso yaki) grilled

Turbot et Saint Jacques cuisson vapeur,
sauce ponzu (sauce soja/yuzu),
Iégumes rotis et riz sauté

EFALRTTD L th] B UL R Fv— Y
Turbot fish and scallop, steam cooked with ponzu sauce

Carré de cochon ibérique roti, sauce
terriyaki, légumes et riz sauté

A2 D £ UL RIBALIFr—

Bavette de boeuf sauté au poivre noir,
Iberian pork ribs, roasted with terriyaki sauce,

aubergine au porc et riz sauté

el o LIABA) O/ 1 fe 5 | 50— 20
Black pepper beef, eggplant with pork and fried rice

with miso sauce, roasted vegetables and fried rice

(soya sauce/yuzu), roasted vegetables and fried rice

roasted vegetables and fried rice

ENTREES

PLATS - POISSONS

PLATS - VIANDES

ES 2.5% PR
Appetizer Main dish - Fish Main dish - Meat
i Turbot et Saint Jacques cuisson vapeur, 30€ i oo .
Couteaux de mer vapeur sauce basilic 16€ sauce oy ’ Carré de cochon ibérique réti, 30€
- ponzu (sauce soja/yuzu), légumes
7 AP LD sauce teriyaki, légumes
Razor clams, steam cooked with basil sauce I ACRI T D L thRY B/ — R yaki, g .
Turbot fish and scallop, steam cooked with ponzu sauce 4~2 0 £ UL R IBA
Takaki de thon rouge sauce yuzu wasabi 19€ (soya sauce/yuzu), roasted vegetables Iberian pork ribs, roasted with terriyaki sauce and roasted vegetables
HH0TT% , Black Cod, morue charbonniére grillé 35€ Gigot d’agneau de lait réti, sauce wasabi confit, ~ 28€
Tuna tataki, yuzu/wasabi sauce . , o ,
sauce miso, légumes rotis légumes
Poulpe cuit tranché en sashimi avec wasabi confit ~ 13€ BI5D B FIRIHFRIBL £ovb I HRiBL
NS Black Cod ( Gindara no Saikyo Miso yaki ), grilled French lamb leg, roasted with wasabi sauce and vegetables
Octopus sliced in sashimi with chopped wasabi with miso sauce and roasted vegetables . . , .
P PP Cuisse de poulet frit parfumée au gingembre, 18€
Soupe de fruits de mer au curcuma 16€ Belles crevettes frites sautées au sel et poivre  21€ coriandre S0ja ?t piment
(crevette, Saint Jacques, calamar) B A0z T ns.nlii\. ;s%m/%f%d %wﬁ‘/‘—-x. . N
B4 R—T Salt and pepper Shrimp, deep fried with garlic Fried Chicken leg flavored with ginger, coriander, soy sauce and chilli
Seafood turmeric soup (shrimp, scallop, squid) . . .
o _ . Crevettes caramélisées sauce sucrée salée 21€ Bavette de beeuf sautée au poivre noir, 21€
Fine crepe de foie gras poelé, . 14€ et oignon rouge échalote, sauce soja
concombre, ciboulette, sauce bbg maison (2p) BEOE A% el Ao L3 o
TAPTIDIV—=T 2% 248 Sweet chilli Shrimp, stir fried with red onions Black pepper beef, stir fried with shallot, soy sauce
Foie gras pekinese style pan fried crepe with cucumber, chives and . . .
bbq sauce (2p) Filet de bar cuisson vapeur, 26€ Bavette de boeuf piment sec, poivre Sichuan 21€
Jly
, e sauce gingembre et poireaux HEL A D@ 1RO
Magret de canard fumé au thé de jasmin, 13€ ] g g . P Dried chilli beef, stir fried with Sichuan pepper
sauceyuzu wasabi ?ez;?éiijfmi—d‘%;oﬁéd)ﬂj;i/'—r;;;r and leek sauce Tonk dalai i 21€
3 with gi u
SR B OO LR A ging «Tonkatsu» porc panné a la japonaise
Duck breast smoked with Jasmin tea, yuzu/wasabi sauce Noix de Saint Jacques sautées et mini asperges 23€ It
el N Tonkastsu japanese breaded pork
Haricots verst extra sautés a I'ail et porc haché 14€ ;”C“;/’/‘OZS“SZ:;;Q;Z/; it asparagus . ; braisd BBO 226
ORI R D20V 72 ) 2 9 ra\(ers e porc‘ raisé, sauce
Extra green bean, stir fried with minced pork Homard entier, sel et poivre ou sauce gingembre 58€ Wy ADB\E ) v—Fam/—R
ot poirea UX Braised porc ribs with barbecue sauce
Gyoza (5p) 10€ ) o ) . .
25 518 A=AV DG 37Tt A - A Bk — R Magret de canard, sauce miel et poivre de Sichuan 25€
2 4 . . .
Japanese grillée dumpings (6 pieces) Lobster, with salt and pepper spices or ginger and leek sauce Wbl DNFIY - @ 1] R —R
oy 2 . Duck magret, with honey and Sichuan pepper sauce
. Thon rouge grillé sauce yuzu miso 30€
Salade de poulet sauce sésame 14€ I bg 3 . y
) . ) '0)") o) “'"‘la)!“"/—‘x
%236 LUBOT7/—R Tunir), grilled with yuzu miso sauce
Chicken salad with sesame sauce
. . Filet de sole caramélisé 24€
Nems feuilletés aux légumes (2p) 9€ A o
4 DESS FIVESS
#i kA et 218 Sﬁo/e ;]eep#f;e?d with caramelized sauce
Vegetables deep Fried spring roll (2 pieces) ’
. . Filet de sole frit a I'ail et poivre 24€
Soupe Miso, tofu, poireaux 8€ ) P
ohod it ZF do=rv=7el 55T Nos prix sont affichés en euros TTC.
Misc:;oup, tofu, leek Sole, deep fried with garlic and pepper Origine de la viande : France et Irlande (selon I'arrivage).
Haricot japonais cuisson vapeur 4€
wa
Edamame
ACCO M PAG N E M E NTS Wok de brocoli (brocoli sauté a I'ail) 10€ Aubergine sautée au porc haché mijoté ausoja  14€
) Tay2)—-D==74Vd AE R F
PAFT 49 2 Wok of brocoli Mabo Nasu, stir fried eggplant with minced pork
Side dish p .
Wok de légumes 13€ Riz nature 3€
(assortiment de légumes sauté a I'ail) Q4R Plain rice
BEMO . .
_ ) ) Wok of Mix veggies Soupe Miso, tofu, poireau 8€
Riz sauté au Tobikko 12€ ko4 it Miso soup
(ceuf de poisson, curcuma) Chou Pakchoi (Iégume vert sauté a I'ail) 13€
AN L LT AE Riz sauté au porc 10€
Tobikko fried rice (fish roes and turmeric) Pak Choi, stir fried green vegetables with garlic JV#8 Pork fried rice
Nouilles sautées aux légumes 12€ Aubergine sautée au porc haché mijoté au soja  14€ Riz sauté aux légumes 10€
kBRI ATIT JIE A 5 F5 % AV48 Vegetables fried rice

Vegetables stir fried noodles

Mabo Nasu, stir fried eggplant with minced pork



